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Graz wird leiser,
sauberer und griiner

Auf der ,e-Mobility Graz" zeigen steirische Firmen,
wie die Zukunft der Mobilitat aussehen kénnte.

Mohiiita't ohne CO, ist das Ziel. Der Grazer Ener-
giedienstieister, Energie Graz, forciert E-Mobi-
litdt indem er fiir die geeignete Infrastruktur in Form
von Energieerzeugung aus erneuerbaren Energietra-
gern sowie fiir die Betankungsmoglichkeitensorgen
wird. Gerade im Ballungsraum Graz hat Elektromo-
bilitat groBes Potential. Mit dem Einsatz von Elektro-
Fahrradern, E-Scootern und E-Autos flr Flotten, wie
etwa Taxis, Fuhrparks oder CarSharing, kénnte die
Stadt leiser, sauberer und griiner werden.

Die Energie Graz wird ihren Beitrag fiir ein e-mo-
biles Graz leisten, indem sie fiir die Errichtung einer
Stromtankstelleninfrastruktur sorgen wird. Der ei-
gene Fuhrpark soll sukzessive auf

Elektrofahrzeuge umgestellt

werden. Rudolf Steiner und
Gert Heigl, die Geschaftsfiihrer
der Energie Graz, sind Mitinitia-
toren.der e-Mobility Graz". ,Die
Veranstaltung ist eine tolle Gele-
genheit, die verschiedenen Elek-
trofahrzeuge live zu sehen und
eventuell zu testen’, so Steiner.
JUnd mit ein bisschen Gliick kann
ran dabei sogar ein Elektrofahr-
rad gewinnen”, erganzt Heigl.
INFO UND KONTAKT: E-Mail;
info.emobil@energie-graz.at

# Noch heuer werden weitere
Stromtankstellen errichtet KK

—— ANTEIGE

® Dr. Gert
Heigl und
Dr. Rudolf
Steiner, die
Geschdfts-
fiihrer der
Energie Graz,
sind Mitini-
tiatoren der
we-Mability"
KK

HINKOMMEN:
~E-Mobility
Graz = Mo-
bilitat steht
unter Strom’,
23 bis 25,
Juni, Haupt-
platz Graz
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Die Osteria dei Sensi
sorgt am Ragnitzbach
fir eine feinwiirzige
Meeresbrise.

Service mit
robustem Italo-

= begeistert o

hinterm Ruckerlberg

Eingchumnc Grazer erinnern
sich im Schatten der Biume
wohl an den einstigen ,Kasta-
nienhof*  hinterm  Leonharder
Friedhof. Jiingere Semester trau-
ern vielleicht der ,Osteria Medi-
terranea” nach, die nach Haus-
mannstitten  abgewandert ist,
aber wer schon einmal auf einen
Sprung in den Machfolge-ltalie-
ner, die Osteria dei Sensi, ge-
schaut hat, wird wohl rundum
gliicklich sein.

Immer noch ist ein Ausflug in
das einstige Vorstadtbeisl, das
2007 geschmackvoll entriimpelt
und farblich aufgefrischt worden
ist, wie ein Kurzurlaub in Bella
Italia, Soundtrack aus den Boxen
inklusive. Neuerdings kann man
hier im Schatten der Kastanien,
einen Steinwurf vom LKH ent-
fernt auch mittags zur Ruhe kom-
men. Und Raoul Genusso® Rus-
s, wie der Patrone sich auf sei-
nen Werbe-Flyern selbst nennt,
serviert nicht nur Pizza (von 6,50
bis 8,20 Euro) und Pasta, sondern
auch Italo-Fleisch-Klassiker, wie
Scaloppine al Limone oder Sal-
timbocea alla Romana (je 12,90),
oder feine Fischgerichte, wie
etwa den Branzino (1390 bis
1790). Das Preis-Leistungsver-
hiiltnis mundet ausgezeichnet.

Aber nicht nur das; Wir mach-
ten uns testgerecht fiber die Mit-

tagsmeniis her. Dankbar, dass uns
di¢ Calamari nicht frittiert ange-
boten worden sind, orderten wir
sie vom Grill mit einem Insalata
Mista (790 Euro) und die gefiill-
ten Gnocchi mit Gorgonzola,
ebenfalls mit Salat (590 €), Beide
Mittagsteller machten Urlaubs-
laune. Die Pizze bekommt man in
Italia vielleicht einen Tick besser,
Bonuspunkte gibt es fiir die per-
fekt- wiirzige Tomatensuppe und
die Minestrone (je 4,50 Euro).
Und, allora, die Profiterolles mit
Macchiato sind - scusa - Pfliche!
Wer also grad so gar keinen Ur-
laub bekommt, ab zum Ragnitz-
bach 26! BERND HECKE

FAKTENMEND

- Lokal: Osteria det Sensi, Am
Ragnitzbach 26,
Tel. 0664 / T6 53 614
Dffnungszeiten: Mo bis Fr 1145
¢ bis 14.30 Uhr sowie Mo bis So
- 18 bis 22,30 Uhr,
Lokaltyp: Herzhaftes
italienisches Restaurant
¢ Kiiche: Best of Italy mit starken
Meeresfriichte-Hits
¢ Leute: Amici von 0 bis 99
¢ Service: Humonrvall, freundiich,
- mit einer Meeresbrise Charme
- Fazit: Leger und fein - aber kein
: piekfeiner taliener
. Bewertung: ki
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